L’evolucio d’un estil
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ELABORACIO

Lesséncia del nostre Vermut Reserva neix de la seleccié de bota-
nics, la gran majoria d'origen alpi, amb els coneguts vins blancs de
la nostra zona.

NOTA DE TAST

Amb el Vermut Myrrha Reserva busquem complexitat. Per aixo,
reposa de forma molt particular en botes que procedeixen de
l'envelliment dels grans vins de Xeres.

Durant molts mesos es produira la cessié d'aromes torrats i de
fruits secs, de notes especiades i balsamiques. Aix{, la seva dol¢a
amargor es tornara sedosa i delicada.

CONSUM

El seu estil “Reserva” fa que es pugui servir de moltes maneres.
Fresc, pero sense gel, ens revelara un ampli ventall d'aromes. Si es
serveix amb un twist de taronja enriquirem la sensaci6 acida 1
d’amarg.

GRADUACIO ALCOHOLICA: 15% Alc./Vol.
FORMAT: Ampolla de 100 cl.

Ampolla de 100cl.
EANI13: 8427221012278
EAN14: 68427221012270
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